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CHERS CLIENTS,

Il nous fait plaisir de vous présenter les différents produits qui
ont fait la renommeée des Aliments Lesters mais d’abord voici
comment notre histoire a débuté :

En 1931, Max Lester ouvre un restaurant sur « la Main », ouvert 7
jours sur 7. C'est le succés immédiat ! Larrivée sur le marché de
ses produits de grande qualité est trés bien accueillie par les
consommateurs. Lester profite de sa popularité grandissante
pour les vendre aux restaurants et épiceries des alentours.

Et c’est ainsi que débute la belle histoire des services
alimentaires Lesters !

Les choses ont bien changé depuis ce temps ! Lesters a di
ouvrir une usine a Laval et 'agrandir deux fois pour répondre
a la demande ! Aujourd’hui, aprés plus de 92 ans et a l'aube
d’un troisiéme agrandissement, nous sommes dans une
nouvelle ére. En effet, la pandémie et le vieillissement

de la population ont forcé les services alimentaires de

toute sorte a se réinventer. C’est aussi vrai pour nous.

La plupart de nos produits sont entiérement cuits et
conditionnés pour une durée de vie maximale, ils sont
préts a étre réchauffés, servis tels quels ou personnalisés
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GOOT, QUALITE, CONSTANCE, 100% FAIT AU QUEBEC !
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UL, OUI ON DIT BIEN SMOKED MEAT!

Lorsqu'il désigne le sandwich, le terme « smoked meat » est parfois remplacé
par les périphrases génériques, « sandwich a la viande fumée » et « sandwich
au boeuf fumé ». Le Grand dictionnaire terminologique privilégie toutefois
l'emploi des termes « smoked meat » et « sandwich au smoked meat ».

Le smoked meat est une spécialité de charcuterie montréalaise originaire
d’Europe de lest.

Peu importe la nomenclature, le smoked meat est un incontournable et
Lesters est passé maitre de sa fabrication depuis prés d’un siécle.

Saviez-vous que : Chaque emballage portionné de smoked meat tranché est sélectionné
ala main afin d'avoir un ratio parfait ‘maigre/gras’ dans chaque portion de 140g.

CODE DISTRIBUTEUR ~ CODE LESTERS  PRODUIT FORMAT EMBALLAGE ~ CONDITIONNEMENT  RENDEMENT/CAISSE
1032 POITRINE DE SMOKED MEAT 90057730010321 2 MORCEAUX FRAIS +- 59 SANDWICHS DE170 g
1121 POITRINE DE SMOKED MEAT A L'ANCIENNE 9005773001212 2 MORCEAUX FRAIS +- 59 SANDWICHS DE170 g
1128 POITRINE DE SMOKED MEAT A L'ANCIENNE CLASSIC (aus sun) 9005773001281 2 MORCEAUX FRAIS +- 65 SANDWICHS DE 170 g
1145 POITRINE DE SMOKED MEAT A L'ANCIENNE (sec) 9005773001458 2 MORCEAUX FRAIS +- 65 SANDWICHS DE 170 g
1091 POITRINE DE SMOKED MEAT TRANCHE 10057730010912 20x140q CONGELE 20 SANDWICHS DE140 g
1524 POITRINE DE BEEUF MARINE CUIT 90057730015241 2 MORCEAUX FRAIS +- 71 SANDWICHS DE170 g
1540 POITRINE DE BEEUF MARINE CRU 90057730015401 & MORCEAUX FRAIS +- 141 SANDWICHS DE170 g
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On ne sait pas avec certitude qui est a l'origine de la pratique
consistant a servir la saucisse dans le petit pain. L'une des affirmations
les plus fortes est celle de Harry M. Stevens, concessionnaire
alimentaire, qui aurait eu l'idée, alors qu'il travaillait au Polo Grounds
de New York en 1901, d'utiliser de petits pains frangais pour contenir
les saucisses lorsque le papier ciré qu'ils utilisaient était épuisé.

Une chose qui est certaine est que la saveur, la réputation et la qualité
des saucisses hot-dogs Lesters n’est plus a faire! Pas étonnant que
plus des 2/3 des casse-croltes de la province choisissent les

produits Lesters !

CODE DISTRIBUTEUR

CODE LESTERS

2000
2010

2012

2082
2083
2085
2086
2087
2188

2030

PRODUIT

SAUCISSES FUMEES A MARINER

SAUCISSES FUMEES 10/LB, 5 1/2"
SAUCISSES FUMEES 12/LB, 5"

SAUCISSES FUMEES 7'%2/LB, 6%
SAUCISSES FUMEES 10/LB, 5%

SAUCISSES FUMEES 12/LB, 5"

SAUCISSES FUMEES 14/LB, 5%2"

SAUCISSES FUMEES 5'%:/LN, 6'-"
SAUCISSES FUMEES TOUT BEUF 5'2/LB, 6'~"
SAUCISSES FUMEES COCKTAIL 31/LB, 1¥/*"

90057730020009
30057730020106
30057730020120
20057730020710
20057730020734
20057730020758
20057730020765
20057730020673
10057730021680

10057730023004

FORMAT EMBALLAGE

VRAC +- 11 kg
kx3kg
kx3kg
hx3kg
kx3kg
Lkx3kg
Lx3kg
Lkx3kg
Lkx3kg
VRAC +- 6,5 kg

CONDITIONNEMENT

CONGELE
FRAIS

FRAIS

CONGELE
CONGELE
CONGELE
CONGELE
CONGELE
CONGELE
CONGELE

+- 230 SAUCISSES
+- 260 HOT-DOGS
+- 316 HOT-DOGS
+- 200 HOT-DOGS
+- 260 HOT-DOGS
+- 316 HOT-DOGS
+- 364 HOT-DOGS
+- 16 HOT-DOGS
+- 16 HOT-DOGS
+- 437 BOUCHEES

RENDEMENT/CAISSE
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Le pepperoni tranché est sans contredit ‘LA’ garniture la plus prisée des pizzérias

d’Amérique du Nord.

Il existe cependant plusieurs variations et profils de saveur selon les régions. Certains
ne jurent que par l'anis, le poivre et le piment tandis que d'autres préférent un profil
moins relevé avec des notes d’ail. Une chose est certaine, avec une gamme de plus de
10 produits de pepperoni, nous sommes certains d’avoir le produit qu’il vous faut !

Saviez-vous que : Le mot pepperoni n'existe pas en Italien, c'est un emprunt de peperoni, le pluriel de peperone, le mot italien
pour désigner le poivron. En effet, c'est 1919 que des immigrants italiens de New York créérent le pepperoni, un saucisson
séché qui présente des similitudes avec les salamis épicés du sud de I'ltalie dont elle s'inspire mais si vous commandez une
pizza au pepperoni en Italie, préparez-vous & recevoir plutdt une pizza avec des piments épicés appelés pepperoncinis !

CODE DISTRIBUTEUR

3023
3043
3167
3160
3162
3170
3177
3073
3175
3176
3083

CODE LESTERS

PRODUIT

PEPPERONI AMERIGO 32" X 14"
PEPPERONI CLASSICO 3'2" X 14"
PEPPERONI AMERIGO TRANCHE 3'2"
PEPPERONI CLASSICO TRANCHE 2"
PEPPERONI CLASSICO TRANCHE 3'2"
PEPPERONI TOSCANA TRANCHE 2"
PEPPERONI TOSCANA TRANCHE 372"
PEPPERONI VERONA NOYAU NATUREL
PEPPERONI VERONA TRANCHE 2"
PEPPERONI VERONA TRANCHE 32"
PEPPERONI VENETO BOYAU NATUREL

90057730030237
90057730030435
10057730031672
10057730031603
10057730031627
10057730031702
1005773003171
90057730030732
10057730031757
10057730031764
90057730030831

3x2kg
3x2kg
3x5kg
3x5kg
3x5kg
3x5kg
3x5kg
22,6 kg
3x5kg
3x5kg
22,6 kg

FORMAT EMBALLAGE

CONDITIONNEMENT

FRAIS

FRAIS

CONGELE
CONGELE
CONGELE
CONGELE
CONGELE
CONGELE
CONGELE
CONGELE
CONGELE

+- 66 PIZZAS DE 12"
+- 66 PIZZAS DE 12"
+- 151 PIZZAS DE 12"
+- 260 PIZZAS DE 12"
+- 151 PIZZAS DE 12"
+- 260 PIZZAS DE12"
+-153 PIZZAS DE 12"
+- 060 PIZZAS DE 12"
+- 272 PIZZAS DE12"
+-157 PIZZAS DE 12"
+- 060 PIZZAS DE 12"
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EFFINOCGHES

ETJEMINGE!

5
QansBbauce qjouleelpowrplustdeversalilite en cuisine

SANS CONTREDIT NOS PRODUITS LES PLUS POLYALENTS !

Ce qui est merveilleux avec ces produits est qu'ils s’adaptent a
votre menu ! Quel opérateur ne réve pas de viandes déja entiérement
cuites et assaisonnées a la perfection qui ne requiérent presque aucune

main-d’ceuvre ?

Notre gamme de viandes effilochées et/ou émincées est toujours faite
de viande de premiére qualité et nos différents produits sont emballés
en formats pratiques congus pour éliminer le gaspillage et limiter au

minimum l'espace d’entreposage requis.

Les utilisations sont nombreuses essayez-les :

- Dans vos sandwichs, wraps, sous-marins et burgers

« Dans les sautés asiatiques, soupes repas

Dans les bols protéinés, mets asiatiques et/ou mexicains

«Méme dans les plats cuisinés comme les riz frits, le beeuf stroganoff, le beeuf au brocoli

N'ayez pour seule limite que votre imagination!

CODEDISTRIBUTEUR ~ CODE LESTERS

A

PRODUIT

FORMAT EMBALLAGE

CONDITIONNEMENT

RENDEMENT/CAISSE

1095
1895
1795

1745

POITRINE DE SMOKED MEAT EFFILOCHE
PORC EFFILOCHE

POITRINE DE BEUF EFFILOCHE, STYLE TEXAS
BIFTECK EMINCE

90057730010956
90057730018952
90057730017955
10057730017454

Lx1kg
Lx1kg
Lx1kg
Lx15kg

CONGELE
CONGELE
CONGELE
CONGELE

+- 114 PORTIONS DE 35 g
+- 114 PORTIONS DE 35 g
+- 114 PORTIONS DE 35 g
+- 60 PORTIONS DE 100 g

Lerter.
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CHEZ LESTERS, ON SE SPECIALISE DANS TOUT CE QUI
EST BEUF!

Alors c’est tout naturel que nous offrions, en plus de notre
légendaire smoked meat, du réti de beeuf, fait de ronde, partie
maigre et goliteuse, notre smoked meat de ronde, plus maigre
mais tout aussi savoureux que notre smoked meat traditionnel,
du pastrami fait d’ceil de ronde maigre et du corned beef ou
boeuf salé.

CODEDISTRIBUTEUR ~ CODE LESTERS  PRODUIT FORMAT EMBALLAGE ~ CONDITIONNEMENT ~ RENDEMENT/CAISSE
1423 SMOKED MEAT DE RONDE 90057730014237 | 2 MORCEAUX FRAIS +- 35 SANDWICHS DE 130 g
1451 SMOKED MEAT DE RONDE TRANCHE 90057730014510 6x500¢ FRAIS +-23 SANDWICHS DE 130 g
1435 PASTRAMI 90057730014350 | 2 MORCEAUX FRAIS +- 35 SANDWICHS DE130 g
1501 RONDE DE BEUF SALEE CUITE 90057730015012 2 MORCEAUX FRAIS +- 35 SANDWICHS DE 130 g
1707 ROSBIF DE RONDE 80057730017078 2 MORCEAUX FRAIS +- 35 SANDWICHS DE 130 g
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CHARCGUTERIE
ETgSAUCISSE
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AHHH LES FAMEUSES SAUCISSES A DEJEUNER!

Etes-vous du type paprika ou saveur d’herbes ?
Chaque région a sa recette préférée, chez Lesters,
nous croyons avoir trouvé LA RECETTE qui fait
l'unanimité ! Avec une belle couleur dorée, une
saveur bien équilibrée, ni piquante, ni herbacée,
et en plus qui cuit a la perfection n'importe le
mode de cuisson, de la poéle, a la plaque,

au four et méme a la friteuse !

Vous verrez, y golter c’est 'adopter ! Peu de recettes
plaisent autant aux gens de Beauce qu’aux clients de
I'Ouest du pays, pourtant c’est ce que nous avons
réussi a faire !

Lesters s’y connait aussi en matiére de charcuteries,
alors que vous soyez a la recherche d'un salami avec
juste assez d’ail, ou de poivre, nous avons la recette
pour vous. Parfaits pour vos sandwichs, wraps et
plateaux de charcuteries, ils ajoutent du goat et

de la couleur.

CODEDISTRIBUTEUR ~ CODE LESTERS  PRODUIT

FORMAT EMBALLAGE

CONDITIONNEMENT

RENDEMENT/CAISSE

2600 | SAUCISSE A DEJEUNER
| 2804 | SALAMI TOUT BEUF 3% X 14"
| 2863 | SALAMI CLASSICO 3%" X 14"

20057730026002
| 90057730028043 |
| 90057730028630 |

5 kg
3x2kg
3x2kg

CONGELE +-125 SAUCISSES
FRAIS EQUIVAUT A +- 212 TRANCHES
FRAIS EQUIVAUT A +- 212 TRANCHES
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Les Aliments Lesters | 2105 boul. Industriel, Laval, Québec | 450 629-1100 | www.lesters.ca

LESTERS.CA/SERVICES-ALIMENTAIRES

Vious voulez télécharger ou consulter nos fiches produits avec ingrédients et informations nutritionnelles?

\ious pourrez également vous inscrire & notre zone Pro ol vous trouverez des vidéos, recettes, outils
exclusifs, spécialement congus pour les chefs/cuisiniers/opérateurs de services alimentaires

C'ESTPARICI !




