|- Pate a pizza

- Sauce a pizza en
conserve ou sauce
maison

- Y2 baton de

peppeéronis Lesters
- 1 poivron

- Le 1/3 d'un oignon
- Fromage rapé

PREPARATION

1 Préchauffer le four a 180
°C (350 °F)

2- Etendre la pate a pizza a
I'aide d’un rouleau a
patisserie.

3- Eplucher l'oignon et le
découper en fines laniéres.
Laver et découper le poivron
en fines laniéres. Trancher le
baton de peppéronis en fines
rondelles. Réserver le tout..

ETAPE

CUISSON

4- Déposer une feuille de
papier parchemin sur une
plague allant au four, puis
disposer la pate a pizza.
Etaler la sauce sur la pate,
de facon homogene,
disposer les rondelles de
peppéronis, ajouter les
oignons et les poivrons et
terminer avec le fromage
rapé.

5- Faire cuire pendant 35
minutes ou jusgu’a ce que
la pate soit bien cuite et le
fromage parfaitement
gratiné..




